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Tagkoy

Antik Foca'nin bag, sarap ve zeytinyag kiiltiiriine Taskoy’de sahit olmak.

akan Bar¢in, “Zeytinin
hikayesini dinlemek
i¢in isterseniz sizi soyle
alayim” diyor nazik bir
tavirla. Bahgede yagha-
nenin oldugu tas yapinin hemen yani-
na gegiyoruz. Serince bir riizgar esiyor,
burnuma hos bir yasemin kokusu
calintyor. Taskdy’tin en kalabalik giini
pazar -bugiin 350 kisiye yakin misafir
agirliyorlar- ve Hakan Bar¢in mekanin
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yogunluguna ragmen yaghane ve sa-
raphanesini gezdirmek i¢in bir saniye
tereddiit etmiyor. O kadar heyecanli
ki, bilmesem Task6y’ii daha diin kur-
duguna yemin edebilirim. Yaghanenin
girisindeki makineyi isaret ederek “Ge-
len zeytinleri iceri gondermeden 6nce
bu makinede yikiyor ve vakumla yap-
raklarini ayikliyoruz” diyor ve ekliyor:
“Soguk sikim teknigini uyguluyoruz.
Zira sicak sikimin bir¢ok dezavantaji

un Slrr1

var, en onemlisi de yagin molekiil
yapisini bozmast.”

Sikimin yapildigi makine ise gele-
neksel tas baski yonteminin teknolojik
hali. “Ciinki” diyor Bargin, “gelenek-
sel sistem tag baskida oksidasyon ve
hijyen problemi var. Bizse ayni islemi
kapali sistemde gergeklestirirek bu ih-
timalleri ortadan kaldiriyoruz”. Once
zeytinler yikanip karigtirilarak hamur
haline getiriliyor, 45 dakika kadar
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yogruluyor, yag1 ve posasi ayristirili-
yor, stiztilityor ve temizleniyor. “Peki
zeytinyagini ne zaman yiyebiliyoruz?”
diye merakla soruyorum. “Hemen!”
diye yanit veriyor Hakan Bar¢in: “Bu
da isin giizel kismi. Zeytin sikiliyor ve
hicbir ek islem veya katki maddeye
gerek duymadan saf zeytinyagi aninda
sofranizda yerini aliyor. Toplam islem
yalnizca bir buguk saat siirtiyor.”

Ancak o lezzete ulasmanin kilit
noktasi bu bir buguk saat degil, ilk
sart ‘hammadde’nin kaliteli olmasi.
Zeytinin zedelenmeden toplanmasi,
yaghaneye hizlica ve agik kasalarda
gelmesi, gelir gelmez sikilmasi, yaginin
soguk sikimla ¢ikarilmasi, iyi depo-
lanmas: ve giselenmesi dahi bu lezzeti
olusturan unsurlar arasinda. Buradaki
stirecin en giizel yan1 yaghaneden hig
¢6p ¢ikmamasi. Ornegin yag ¢cikarma
isleminin sonunda ¢ikan pirina (zeytin
kiispesi) yakit olarak kullaniliyor. Zey-
tin yapraklari hayvanlara yem, islem
sonunda ¢ikan yenilmez yag ise sabun
oluyor. Budanmus zeytin agaglari ise
Tagkoy’tin atolyesinde 6zenle islenip
dekoratif objelere doniisiiyorlar.

Sarap ve zeytini ¢ift yumurta ikizi-
ne benzetiyor Hakan Bar¢in: “Sarap ve
zeytinyaginin iiretim agsamalari birbi-
riyle cok benzesiyor. Sarap yapiminda
kullanilan tiziimler de tipki zeytin gibi
ilk 6nce temizlenip ayiklaniyor, sonra

ezilip sikiliyor. Oksidasyonsa ikisinin
de korkulu rityas1.” Eger bir yerde
zeytinyag1 varsa orada mutlaka sarap-
tan da bahsedilir. Zira zeytin ve tizim
benzer iklimleri seviyor, dolayisiyla
da adlari tarihte hep yanyana aniliyor.
“Her ne kadar kardes olsalar da sarap,
zeytinyagindan ¢ok daha hassas bir
yapiya sahip” diyor Bar¢in: “Sarap,
zeytinyagina kiyasla dipsiz bir kuyu,
yiizlerce degiskeni var. Hizli ve temiz
isleme, oksidasyon ve 1s1 kontrolii
fazlaca dikkat gerektiriyor. Tabii yine
en onemlisi tiztimiin kalitesi. ‘Sarap,
saraphanede degil, bagda olur’ denir;
tam da bu yiizden saraplarimizin he-
defi, tiztimiin karakterini agik¢a ortaya
¢ikarmak.”

Tagskoy saraplari ‘yeni diinya’
tarzini yansitiyor. Arjantin, $ili, Yeni
Zelanda ve Italya saraplar1 gibi tiim
aromalary, tatlari i¢inde barindi-
ran saraplar hedefleniyor. Bu akim,
Fransa’da oldugu gibi ‘her sezon ayni1
tad1 yakalama’ anlayisiyla pek benzes-
miyor. Bu da yenilikgi ve stirprizlerle
dolu sarap tiretilmesine imkan veriyor.
Taskoy’de 12 cesit sarap tiretiliyor
ve tiztimler, tipki zeytinler gibi yedi
kilometre uzakliktaki Bagaras’'ndan
geliyor. Uziim de, zeytin de organik
olarak yetistiriliyor. “En iddiali olduk-
larimizdan biri Bornova Misketi tizii-
mi” diye elindeki siseyi isaret ediyor
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ise bagcilikla baslayip zeytincilikle devam eden

Hakan ve Selda Bargin, 2003’te Eski Fogca’da
iirtinlerini satabilecekleri ‘Zeytinhome’u agtilar.

Hakan Bargin. Beyaz bir tiziimiin sicak
bir bolgede yetismesinin ¢ok nadir
goriilir bir durum oldugunu paylasi-
yor: “Diinyada sicak iklimde bu kadar
iyi sonug veren baska bir beyaz tizim
tiirti yok. Ama Bornova Misketi bir
istisna...” Klasik tiztimleri de yabana
atmuryor Bargin: “Cabarnet Sauvignon,
Chardonnay, Syrah, Merlot gibi ken-
dini ispatlamis tiziimlerin de klimaya
uygun olanlarin dikip giizel saraplar
yapmaya devam ediyoruz.”
Zeytinyag1 ve sarap iretiminden
sonra, Taskoy’iin bolgede en ¢ok rag-
bet goren restoranlardan birine do-
niismesiyle bir de yemek sektoriintin
i¢inde bulmus Hakan Bar¢in kendini.
Simdi Tagkoy’ iin muhtesem restora-
ninda, haftanin her giint, kahvalti,
6gle ve aksam yemekleri sunuluyor.
“Cocuklugum Urla Iskelesi'nde gecti.
Deniz ve restoran kiiltiiriiniin i¢inde
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biiyiidiim. {leriki yillarda restoran-
ciliga olan ilgim iyice olgunlasti,
tabii bunda harika yemekler yapan
babamin da etkisi var” diye anlatiyor.
“Babam kardeslerimle bana yalniz-
ca bir tek kibrit ¢6pii verir, mangali
onunla yakmamuizi isterdi, ikinci bir
hakkimiz yoktu.” Ctimlesi ise Hakan
Bar¢in’in yaptig1 her iste hedefi on
ikiden vurmasinin sirrini tastyor gibi...
“Istanbul’da yagtyorduk, esim Selda da
ben de Bilgi Universitesi'nde Ingilizce
ogretmeniydik. Urettigimizle iligki
kurmadan, rutin bir sekilde yasamak-
tan sikilmistik. Sehir hayatinin stresi
bizi iyice bogmustu. Diyebilirim ki biz
Fog¢a’ya ne istedigimizden ¢ok, ne iste-
medigimizi bilerek geldik.”

Foga’ya geldiginde yapmak iste-
mediklerini kenara birakmis Hakan
Bar¢in ve ger¢ekten yapmak istedigini
bulana kadar beklemis. Nitekim ha-
yat1 saraba ve zeytinyagi tiretimine
dogru evrilmis. Tyi ki de 6yle olmus.
Zira Fo¢a’nin kaderi de onun se¢imi
ile beraber degisim gecirmis: “Antik
Phokaia’da (Foca’nin eski ad1) ¢ok ge-
lismis bir bag, sarap ve zeytin kiilttiri
var. Diisiinsenize Rumlar’in yasadigi
donemde sadece Eski Foga’daki mey-
hane sayis1 35. Ancak biz geldigimizde
bu kadim gelenek ¢oktan mazi olmus-

Hakan Bargin’a gore iyi
zeytinyaginin 6zellikleri:
Diustik asitli (0 - 0,8
arasi asitlige sahip
yaglar sizma -extra
virgin-, asitligi 0,8 - 2
arasinda degisenler
naturel -virgin- olarak
adlandiriliyor),

hos kokulu, diri ve
meyvemsi bir tada sahip
olusu. Parlak renk de
kaliteli zeytinyaginin bir
diger ozelligi.
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Zeytinyaginda
soguk sikim yontemi
uygulaniyor.

tu. Biz de Fo¢a’nin genetigine islemis
bu kiiltiirti yeniden canlandirmayi
kendimize misyon edindik” diyor.
Ancak bu hedefin sanildig1 kadar kolay
olmadigina da vurgu yapiyor: “lyi bir
doktorsan mutlaka hasta seni bulur,
basarili bir yazarsan ne yapar ne eder
kitabini bastirirsin. Ama
is saraba geldi mi boyle
degil, maalesef sizin dis1-
nizda basar1yi belirleyen
birgok faktor var. Ve
drtintiniiz ne kadar iyi
olursa olsun, dniintize
umulmadik engeller ¢1-
kabiliyor...”

Hakan Bar¢in-Taskoy’iin
saraphanesinde, iiziimiin saraba
donusene kadarki yolculugun her
asamasini ziyaretgilerle paylasiyor.

Hep beraber Taskdy’tin restora-
nina gegiyoruz. Ferah, bembeyaz bir
mekan burasi. Yunan ezgileri, bir igeri,
bir disar1 ugugan kirlangiglarin 6tiisle-
rine karistyor. Restoranin bir kgsesin-
de, Tagkoy’iin atolyesinde zeytin aga-
cindan yapilmis objeler sergileniyor.
Heykeller, tuzluklar, taraklar...

Yemekler ayr1 bir yazi konusu ama
Bar¢in’in onerisiyle denedigim ‘sicak
incir tatlis’ndan bahsetmeden olma-
yacak: Incir, ceviz ve susam iceren
tatly, Taskoy tiziimlerinden yapilmis
pekmez ile servis ediliyor. Tads, tek
kelimeyle muhtesem.

Hakan Bargin, “Buraya gelen her-
kesle zeytinyag1 ve sarabin hikayesini
paylagsmaya haziriz” diyor ve yeni
gelen bir gruba sarabin yolculugunu
anlatmak i¢in yeniden saraphanesinin
yolunu tutuyor. @
www.zeytinhome.com

Nereden Nereye

Hakan Bargin ve esi Selda Bargin, 1999 yilinda yasadiklari istanbul’dan

kagip Foga’ya geldiler. Iki yil boyunca hem kendilerini hem de cevrelerini
gdzlemlediler. Ne yapmak istiyorlardi ve buna ne kadar imkan vardi?
“Bagcilikla bagladik, zeytin yetistirmeyle devam ettik ve 2003’te Eski

Foga’da iriinlerimizi satabilecegimiz “Zeytinhome’u agtik.” diyor Hakan
Bar¢in ve devam ediyor: “2010’a kadar zeytinyagimizi ve sarabimizi baska
yerde hazirlatiyorduk. O siralarda simdi Tagk&y’tin kurulu oldugu araziyi iki
ortagimizla beraber satin aldik. Sonrasinda uzun siire Tagk&y’tin yapilarinda
kullanmak iizere tas biriktirdik. 9 Haziran 201 I’de ise Taskdy’ii agtik. Sirasiyla
yaghane, saraphane ve restorani devreye soktuk.”
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